
VINKORT
HALLGARTNER 
WEINKELLER EG.

Beskrivelse

Riesling er uden tvivl Tysklands fortrukne drue, og er 
en stor del af hvidvinsverdenen i øjeblikket.
Denne vin kommer fra den 900 år gamle vinby 
Hallgarten. I en højde af 200 m ligger vinmarkerne i en 
sydvendt position omkring Hallgarten ved foden af den 
580 m høje "Hallgartener Zange". Huset her har 20 
hektar vinmarker hvor druesorten Riesling dominerer 
med en andel på 90%.
Gennem moderne kælderteknologi med kølet gæring 
lagres vinene forsigtigt, og det frembringer en Rheingau 
Riesling-vin med en fin syrestruktur. meget mineralsk 
æble, abrikos, citrus og en dejlig lang eftersmag.

En unik vin, som overrasker.

Egenskaber

Riesling

Rheingau
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Hallgartner Riesling
Husets kr. 244,-

fiskebaserede 

KRIEGER WEINGUT
Beskrivelse

Rhodter Rosengarten Trocken: Elegant, fed og frugtig. På næsen viser 
den sig at være duftende med noter af passionsfrugt og et strejf 
af krydderi. Også på ganen afslører sin syrlighed og en meget flot 
miniralsk note, og sammen den sin frugt stimulerer med saftighed 
vores smagsløg. 

Denne Chardonnay imponerer med sin modenhed, og en chardonnay du 
skal smage. 

Absolut en af de bedste vingårde i tyske Pfalz

Mad & Vin

Vinen passer perfekt som velkomstdrik eller til 
forretter  ris, pasta, hvidt kød eller  røget, bløde cremede oste

Egenskaber

Chardonnay

Pfalz

75 cl.

Vundet priser

93 points, vintage 2020, Tasting 2021

92 Points, 2020 International 
Wine Cellar, Josh Reynolds, USA

Krieger Chardonnay
kr. 288,-

FT Crazy Tropez Rosé
Husets kr. 244,-

DRUESORT Røde Montepulciano druer fra Abruzzo VINGÅRD BELIGGENHED Collecorvino 
(PE) / 250 mt JORD Kalkholdigt, ler TÆTHED 4000 vinstokke / ha UDBYTTE 140 q.li / ha HØST 

Slutningen af september til første halvdel af oktober VINIFICERING Efter manuel høst presses 
druerne blødt og gennemgår maceration natten over. De presses derefter let den følgende dag i 

middelvarme 18 – 20 °C LAGERING 3 måneder i stål  ALKOHOL 13,0% Vol., Surhedsgrad 6,0 g / l., 
Restsukker 2,5 g / l EGENSKABER En klar og konsistent kirsebærrose. Den er intens og vedholdende 

på næsen med en fin kvalitet, der minder om de florale aromaer af roser og røde frugter (kirsebær). 
Denne vin er frisk, blød og afbalanceret i ganen. Det præsenterer sig bedst, når det indtages ungt, og 

det tilrådes at forbruge det inden for 2-3 år efter aftapning. MAD Lækker med fisk, gryderetter og 
fremragende med cremede retter, oste, bruschetta og tomatbaserede pizzaer

VIGNACORVINO_cerasuolo
kr. 244,-

Tinto Barrica
Husets kr. 244,-

PROVENCE Rosé Wine

Applikation:
Protected Geographical Indication 
Mediterranean (IGP)

Druesorter:
Grenache 70% & Cinsault 30%

Høst:
Druerne høstes ved deres aromatiske 
modenhed om natten, for at bevare friskhed og 
aromaer. 

Vinfremstilling:
Skånsom presning af druerne ved lav 
temperatur. 
Alkoholisk gæring i temperaturstyrede kar for 
at bevare aromaerne.
Vin med noget naturligt restsukker.

Smagsnoter:
Flot laksefarvet hvor næsen er frisk og 
aromatisk, med noter af citrus og tropisk frugt.
Lækker og overbærende frugtig og syrerig på 
ganen med en smule krydderi og mineralitet i 
eftersmagen. 

Madforslag: 
Sygerige forretter med hvid fisk, tørret kød, 
sauterede eller stegte tilberedninger, nødder.

Serveringstemperatur: 8-10 °C 

Aldring: 2 år  

ORBESALLIA
kr. 288,-

Toscana Sangiovese

I.G.T. Toscana Sangiovese

IGT Toscana Sangiovese er lavet på de 
yngste vinstokke. Den er let og flot vin, 
der udforsker en ungdommelig side af 
druesorten Sangiovese. 

Type: I.G.T

Druesort: 100% Sangiovese 

Aldring: i stål 

Flaske aldring: 2-3 måneder 

Produktion: 20.000 flasker 

Farve: rød rubin 

Næse: frisk frugt, eksotisk frugt 

Gane: bred i ganen og vedholdende, med 
bløde tanniner. 

Mad: grillet rødt kød 

Vin temperatur: 18°

kr. 288,-

GENERELLE INFORMATIONER
Applikation: Rosso Pecino DOC
Produktionsområde: Macerata kommune – Region Marche 
Vinmark: Urbisaglia
Produktionshøjde: 250 meter på en sydøst vendt mark 
Jordtype: Ler med sand i toppen
Beplantning: Vinplanten står i espalier
Druer: 50 % Sangiovese, 50% Montepulciano, 

VINFREMSTILLING OG LAGRING
Høstperiode: 2.-3. uge i september for oktober

Vinificering: Maceration 12 dage med kontrolleret 
temperatur på 26 grader.

Alkohol gæring: Forgår i ståltanke

Lagring: 6 måneder i speciel bygget kar bestående af 80% stål 
og 20 % slavonsk egetræ fra Kroatien. 

VINBESKRIVELSE
Intens rubinrød og violet farve med nuancer af bær. Til ganen 
er den blød og rund med en fremragende struktur. 
Eftersmagen er ren, behagelig og vedvarende. 

Alkoholindhold: 12,5 %
Serveringstemperatur: 16-18 Grader

ORBESALLIA
Rosso Pecino DOC


