
VINKORT
HALLGARTNER 
WEINKELLER EG.

Beskrivelse

Riesling er uden tvivl Tysklands fortrukne drue, og er 
en stor del af hvidvinsverdenen i øjeblikket.
Denne vin kommer fra den 900 år gamle vinby 
Hallgarten. I en højde af 200 m ligger vinmarkerne i en 
sydvendt position omkring Hallgarten ved foden af den 
580 m høje "Hallgartener Zange". Huset her har 20 
hektar vinmarker hvor druesorten Riesling dominerer 
med en andel på 90%.
Gennem moderne kælderteknologi med kølet gæring 
lagres vinene forsigtigt, og det frembringer en Rheingau 
Riesling-vin med en fin syrestruktur. meget mineralsk 
æble, abrikos, citrus og en dejlig lang eftersmag.

En unik vin, som overrasker.

Egenskaber

Riesling

Rheingau
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Hallgartner Riesling
Husets kr. 244,-

fiskebaserede 

KRIEGER WEINGUT
Beskrivelse

Rhodter Rosengarten Trocken: Elegant, fed og frugtig. På næsen viser 
den sig at være duftende med noter af passionsfrugt og et strejf 
af krydderi. Også på ganen afslører sin syrlighed og en meget flot 
miniralsk note, og sammen den sin frugt stimulerer med saftighed 
vores smagsløg. 

Denne Chardonnay imponerer med sin modenhed, og en chardonnay du 
skal smage. 

Absolut en af de bedste vingårde i tyske Pfalz

Mad & Vin

Vinen passer perfekt som velkomstdrik eller til 
forretter  ris, pasta, hvidt kød eller  røget, bløde cremede oste

Egenskaber

Chardonnay

Pfalz

75 cl.

Vundet priser

93 points, vintage 2020, Tasting 2021

92 Points, 2020 International 
Wine Cellar, Josh Reynolds, USA

Krieger Chardonnay
kr. 288,-

FT Crazy Tropez Rosé
Husets kr. 244,-

DRUESORT Røde Montepulciano druer fra Abruzzo VINGÅRD BELIGGENHED Collecorvino 
(PE) / 250 mt JORD Kalkholdigt, ler TÆTHED 4000 vinstokke / ha UDBYTTE 140 q.li / ha HØST 

Slutningen af september til første halvdel af oktober VINIFICERING Efter manuel høst presses 
druerne blødt og gennemgår maceration natten over. De presses derefter let den følgende dag i 

middelvarme 18 – 20 °C LAGERING 3 måneder i stål  ALKOHOL 13,0% Vol., Surhedsgrad 6,0 g / l., 
Restsukker 2,5 g / l EGENSKABER En klar og konsistent kirsebærrose. Den er intens og vedholdende 

på næsen med en fin kvalitet, der minder om de florale aromaer af roser og røde frugter (kirsebær). 
Denne vin er frisk, blød og afbalanceret i ganen. Det præsenterer sig bedst, når det indtages ungt, og 

det tilrådes at forbruge det inden for 2-3 år efter aftapning. MAD Lækker med fisk, gryderetter og 
fremragende med cremede retter, oste, bruschetta og tomatbaserede pizzaer

VIGNACORVINO_cerasuolo
kr. 244,-

Beskrivelse

Marco Aurelio er fyldt med farver, og en god syre. 
Det er en meget intens vin uden skarpe kanter. Der 
er en god balance mellem sort og rød frugt og en flot 
integreret afslutning af lidt vanilje.

Mad & Vin

Den matcher med enhver form for kød og svampe. 
Tapas Anretning. Alternativt fed fisk såsom tun eller 
torsk. Medium-aldrende ost såsom Emmentaler eller 
Gouda.

Egenskaber:

14 måneder på Amerikansk & Franske 
egetræfade

75 cl.

Marco-Aurelio
Husets kr. 244,-

DRUESORT Montepulciano d'Abruzzo 100% VINGÅRDS BELIGGENHED Collecorvino (PE) / 200 
mt JORD Kalkholdigt, ler TÆTHED 4000 vinstokke / ha UDBYTTE 140 q.li / ha HØST Første 

halvdel af oktober VINIFICERING Efter afstilkning gennemgår druer maceration med skind i en 
periode på 5 - 7 dage, efterfulgt af blød presning af mosten LAGRING Opbevaringsperiode i 

beholdere af rustfrit stål i månedsvis alt efter mostens niveau. Derefter tappes vinen på flaske og 
henstår i 2 – 3 måneder ALKOHOL 13,5% Vol., Surhedsgrad 5,5 gm/l., Restsukker 1,5 g/l 

EGENSKABER Intens rubinrød – afspejler vinens gode struktur. På næsen udtrykker denne vin 
aromaer af moden rød frugt  (sort kirsebær) og violer.  Denne fine kvalitetsvin er velafbalanceret, 

varm og afbalanceret i ganen MAD Denne vin er perfekt til pastaretter krydret med røde kødsaucer, 
gratineret fars og fyldte madpandekager. Fremragende til alle typer kød, mellemlagrede oste og 

hærdede kød

VIGNACORVINO_montepulciano
kr. 244,-

tel + 39 0733 506843
Social @cantinamurola

info@murola.it
www.murola.it

C.da Villamagna, 9
Urbisaglia (MC) - 62010

GENERELLE INFORMATIONER 
Applikation: DOC Marche Sangiovese

Produktionsområde: Urbisaglia, Macerata Kommune – Region Marche 

Vinmarker: Miracolo

Produktionshøjde: 250 meter over havets niveau

Jordtype: Fedtet ler med fint sand oven på toppen

Beplantning: Vinplanten står i espalier

Drue: 50% Sangiovese  & 50% Montepulciano

VINFREMSTILLING OG LAGRING
Høstperiode: 2.-3. uge af oktober
Høstmetode: Manuel plukning
Vinificering: Maceration på skind i 25 dage
Alkohol Gæring: I rustfri ståltanke under kontrolleret temperatur 
Malolaktisk fermentering: Helt udviklet i italienske egetræsfade 
Lagring: 10-12 måneder på franske egetræsfade 16 måneder i flaskeker

BESKRIVELSE AF VINEN
Agar Sorbatti Bonati, kaldt Camà blandt venner. Hun blev den første 
kvindelige ingeniør i regionen Le Marche i 1923. Hun fortjener den 
fortjeneste at være stærkt forud for sin tid og arbejde på at finde den rette 
teknologi til at begrænse vandforbruget i industrien. Men derudover var 
hun en bedstemor, meget varm og afbalanceret, ligesom den vin, der nu 
bærer hendes navn.
Farven er rubin rød med tendens til  granatfrugt. Delikate dufte af 
moden blomme, krydderier som muskatnød og kanel introducerer den 
ekstraordinære kompleksitet ved at følge dufte af vanilje og sort peber.

I munden er den blød og omsluttende.  Giver varme i kinderne grundet 
sine sarte tanniner. Vin har en god struktur, bemærkelsesværdig 
vedholdenhed og en behagelig intens eftersmag.

Alkoholindhold: 14%

Serveringstemperatur: 16-18°

CAMÀ
DOC Rosso Piceno

PROVENCE Rosé Wine

Applikation:
Protected Geographical Indication 
Mediterranean (IGP)

Druesorter:
Grenache 70% & Cinsault 30%

Høst:
Druerne høstes ved deres aromatiske 
modenhed om natten, for at bevare friskhed og 
aromaer. 

Vinfremstilling:
Skånsom presning af druerne ved lav 
temperatur. 
Alkoholisk gæring i temperaturstyrede kar for 
at bevare aromaerne.
Vin med noget naturligt restsukker.

Smagsnoter:
Flot laksefarvet hvor næsen er frisk og 
aromatisk, med noter af citrus og tropisk frugt.
Lækker og overbærende frugtig og syrerig på 
ganen med en smule krydderi og mineralitet i 
eftersmagen. 

Madforslag: 
Sygerige forretter med hvid fisk, tørret kød, 
sauterede eller stegte tilberedninger, nødder.

Serveringstemperatur: 8-10 °C 

Aldring: 2 år  

CAMA 2018 Toscana Sangiovese
kr. 288,-

I.G.T. Toscana Sangiovese

IGT Toscana Sangiovese er lavet på de 
yngste vinstokke. Den er let og flot vin, 
der udforsker en ungdommelig side af 
druesorten Sangiovese. 

Type: I.G.T

Druesort: 100% Sangiovese 

Aldring: i stål 

Flaske aldring: 2-3 måneder 

Produktion: 20.000 flasker 

Farve: rød rubin 

Næse: frisk frugt, eksotisk frugt 

Gane: bred i ganen og vedholdende, med 
bløde tanniner. 

Mad: grillet rødt kød 

Vin temperatur: 18°

kr. 288,-


