
DRUESORT Montepulciano d'Abruzzo 100% VINGÅRDS BELIGGENHED Collecorvino (PE) / 200 
mt JORD Kalkholdigt, ler TÆTHED 4000 vinstokke / ha UDBYTTE 140 q.li / ha HØST Første 

halvdel af oktober VINIFICERING Efter afstilkning gennemgår druer maceration med skind i en 
periode på 5 - 7 dage, efterfulgt af blød presning af mosten LAGRING Opbevaringsperiode i 

beholdere af rustfrit stål i månedsvis alt efter mostens niveau. Derefter tappes vinen på flaske og 
henstår i 2 – 3 måneder ALKOHOL 13,5% Vol., Surhedsgrad 5,5 gm/l., Restsukker 1,5 g/l 

EGENSKABER Intens rubinrød – afspejler vinens gode struktur. På næsen udtrykker denne vin 
aromaer af moden rød frugt  (sort kirsebær) og violer.  Denne fine kvalitetsvin er velafbalanceret, 

varm og afbalanceret i ganen MAD Denne vin er perfekt til pastaretter krydret med røde kødsaucer, 
gratineret fars og fyldte madpandekager. Fremragende til alle typer kød, mellemlagrede oste og 

hærdede kød


