DRUESORT Rode Montepulciano druer fra Abruzzo VINGARD BELIGGENHED Collecorvino
(PE) / 250 mt JORD Kalkholdigt, ler TATHED 4000 vinstokke / ha UDBYTTE 140 q.li / ha HOST
Slutningen af september til forste halvdel af oktober VINIFICERING Efter manuel host presses
druerne bledt og gennemgar maceration natten over. De presses derefter let den folgende dag i
middelvarme 18 - 20 °C LAGERING 3 maneder i stil ALKOHOL 13,0% Vol., Surhedsgrad 6,0 g/ L.,
Restsukker 2,5 g /] EGENSKABER En klar og konsistent kirsebaerrose. Den er intens og vedholdende
pa naesen med en fin kvalitet, der minder om de florale aromaer af roser og rode frugter (kirsebeer).
Denne vin er frisk, bled og afbalanceret i ganen. Det preesenterer sig bedst, nar det indtages ungt, og
det tilrades at forbruge det inden for 2-3 ér efter aftapning. MAD Leekker med fisk, gryderetter og
fremragende med cremede retter, oste, bruschetta og tomatbaserede pizzaer
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