
PROVENCE Rosé Wine

Applikation:
Protected Geographical Indication 
Mediterranean (IGP)

Druesorter:
Grenache 70% & Cinsault 30%

Høst:
Druerne høstes ved deres aromatiske 
modenhed om natten, for at bevare friskhed og 
aromaer. 

Vinfremstilling:
Skånsom presning af druerne ved lav 
temperatur. 
Alkoholisk gæring i temperaturstyrede kar for 
at bevare aromaerne.
Vin med noget naturligt restsukker.

Smagsnoter:
Flot laksefarvet hvor næsen er frisk og 
aromatisk, med noter af citrus og tropisk frugt.
Lækker og overbærende frugtig og syrerig på 
ganen med en smule krydderi og mineralitet i 
eftersmagen. 

Madforslag: 
Sygerige forretter med hvid fisk, tørret kød, 
sauterede eller stegte tilberedninger, nødder.

Serveringstemperatur: 8-10 °C 

Aldring: 2 år  




